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Non si accettano le mezze porzioni

Cos’e I'ltalia? E un piatto di tajarin a Monforte e il pesce stocco ‘a ghiotta a Messina.
E I'enfasi visionaria di Bottura in via Stella a Modena e la tenacia di Giovanni Milana a
Olevano Romano. E il grande ristorante borghese di citta e I'enoteca un po fighetta
con cucina. In una parola, un mosaico che non conosce confini netti. Cos’e questa
guida? E il racconto ragionato di tutto questo. Non un elenco di indirizzi, ma un
viaggio nei territori: una guida di carta, che prende per mano il lettore e lo accompa-
gna a scoprire I'ltalia dei sapori. E lo fa con scelte nette.
Lo dimostrano i premi speciali. Il ristorante dell’anno & La Madia a Brione. Fermenta-
zioni, ricerca, invenzione continua: Michele )/alotti ha trasformato un repertorio
classico in un laboratorio contemporaneo. E la prova che la trattoria non & solo
custodia ma puo diventare avanguardia. Il menu degustazione dell’anno € quello di
Jacopo Ticchi, Da Lucio, una nave pirata ancorata sulla darsena di Rimini. Riscrive le
regole del fine dining, c’¢ il tempo dei crudi e quello dei cotti, piatti al centro tavola,
un servizio agile e un’idea che rompe formalita e rimette al centro il gesto piu
italiano: la condivisione. La cantina dell’anno? Lincredibile archivio enologico de il San
Domenico di Imola: bottiglie di decenni fa, in alcuni casi anche centenarie, racconta-
no come € cambiato il gusto, il nostro passato e il nostro futuro. Come siamo
cambiati noi.
E poi le nuove Tre Forchette. Storie di passaggi di testimone: maestri che lasciano un
segno, allievi che rilanciano con sensibilita diverse. Contrada Bricconi, con Michele
Lazzarini, allievo di Niederkofler, ha riportato in vita un borgo del XV secolo in Val
Seriana. Zia, a Roma, con Antonio Ziantoni, formatosi da Anthony Genovese,
raggiunge il traguardo con una cucina raffinata e attuale. Marotta, nell’Alto Caserta-
no, porta l'alta cucina in un territorio che fino a ieri sembrava lontano da certi
scenari, dopo I'esperienza nella scuola di Crippa. Villa Maiella vede finalmente
riconosciuto il suo grande percorso familiare, mentre Il Luogo Aimo e Nadia torna
con la solidita di chi non si € mai fermato.
Mentre i vertici si rinnovano, le osterie di provincia restano presidio sociale. A
Caprarola come a Milo, continuano a essere baluardi di comunita, sale dove tre
generazioni siedono insieme. Sono i nostri Gamberi, il simbolo che da sempre
custodisce la cucina di tradizione, quella piu vicina alla vita quotidiana e al cuore dei
territori. La Tavola, al suo secondo anno, fotografa questa fluidita: bistrot, locali che
mescolano rigore e spensieratezza, inglobando gastronomie, pescherie o macellerie
con format innovativi. E il vino si intreccia a questo racconto: non piu solo scaffali e
mescita, ma spazi dove bottiglie e cucina dialogano, creando nuove occasioni
d’incontro. Le Tre Bottiglie celebrano proprio questa evoluzione.
Per la prima volta abbiamo dato spazio agli agriturismi, che possono nascondere
grandi trattorie come inaspettati fine dining o bistrot. E siamo andati oltre confine
con una una sezione dedicata alla ristorazione italiana all’estero. Perché a volte
bisogna uscire per capirsi meglio. Da lontano i contorni della cucina italiana si vedono
pil netti: semplicita, riconoscibilita, identita. E i che misuriamo quanto il nostro
patrimonio gastronomico sia amato, e quanto i valori che porta con sé parlino una
lingua universale.
Dietro questa Guida c’¢ il lavoro di oltre 100 professionisti. Un lavoro maniacale,
libero, indipendente. Seguite i nostri consigli di viaggio a inizio regione, perdetevi tra
strade secondarie, piazze di provincia, citta d’arte. Metteteci alla prova: vi portiamo a
tavola, il resto tocca a voi.

Lorenzo Ruggeri



TREFORCHETTE ]

LE 69 CASE SPUMANTISTICHE TRENTODOC

ABATE NERO / ALTEMASI / BALTER / BELLAVEDER / BORGO DEI POSSERI / CANTINA
ALDENO / CANTINA D'ISERA / CANTINA DI RIVA / CANTINA ENDRIZZI ELIO E F.LLI
/ CANTINA FURLETTI GABRIELE / CANTINA MICHELE SARTORI / CANTINA MORI
COLLI ZUGNA / CANTINA RESOM / CANTINA ROMANESE / CANTINA ROTALIANA DI
MEZZOLOMBARDO / CANTINA ROVERE DELLA LUNA AICHHOLZ / CANTINA SALIM /
CANTINA SALIZZONI / CANTINA SOCIALE DI TRENTO / CANTINA TOBLINO / CANTINE
LEVII / CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA / CENCI TRENTINO / CESARINI SFORZA
SPUMANTI / CONTI BOSSI FEDRIGOTTI / CORVEE / DE VIGILI / DOLOMIS / ENDRIZZI
/ ETYSSA / FERRARI TRENTO / FONDAZIONE EDMUND MACH / GAIERHOF / LETRARI
/ LEVIDE / MADONNA DELLE VITTORIE / MAN SPUMANTI / MARCHESI GUERRIERI
GONZAGA / MAS DEI CHINI / MASO MARTIS / MASO NERO / MASO POLI / METIUS
/ MITTESTAINER / MONFORT / MOSER / OPERA / PEDROTTI SPUMANTI / PISONI
F.LLI / PRAVIS / RESS / REVi / ROENO / ROSSI / ROTARI / SAN MICHAEL / SEITERRE
/ SIMONCELLI ARMANDO / SPAGNOLLI SPUMANTI / TENUTA GOTTARDI / TENUTA
MASO CORNO / TENUTE VIDI / TERRE DEL LAGORAI / TONINI VITICOLTORI IN ISERA /
VALENTINI DI WEINFELD / VILLA CORNIOLE / VITICOLTORI IN AVIO / WALLENBURG /
ZANOTELLI ELIO & F.LLI
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Atelier Moessmer Norbert
Niederkofler
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Uliassi
Senigallia [AN]
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Le Calandre
Rubano [PD]
pag. 333

Casa Perbellini 12 Apostoli
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pag. 350

Madonnina del Pescatore
Senigallia [AN]

pag. 586

Il Pagliaccio

Roma

pag. 685

La Pergola dell'Hotel Rome
Cavalieri

Roma
pag. 688
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Agli Amici dal 1887
Udine
pag. 419

Cracco in Galleria
Milano
pag. 243

TRENTODQC

Bollicine di Montagna

Duomo
Ragusa
pag. 934

Imago dell'Hotel Hassler

Roma
pag. 677

Pascucci al Porticciolo
Fiumicino [RM]

pag. 640

Enoteca Pinchiorri

Firenze
pag. 514

Quattro Passi
Massa Lubrense [NA]
pag. 784

Torre del Saracino
Vico Equense [NA]

pag. 815

Villa Crespi

Orta San Giulio [NO]
pag. 124

Da Vittorio
Brusaporto [BG]

pag. 204

D'O

Cornaredo [MI]

pag. 213

Dina

Gussago [BS]

pag. 222

Guido

Serralunga d'Alba [CN]
pag. 130

Seta by Antonio Guida
Milano
pag. 262

La Trota
Rivodutri [RI]
pag. 655
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Antica Corona Reale
Cervere [CN]
pag. 107



TRENTODQOC

TRENTODOC, BOLLICINE DI MONTAGNA

La produzione di metodo classico inizia in Trentino pit di 150 anni fa, tanto che la
Doc Trento & stata la prima riconosciuta in ltalia per questa fipologia, fra le prime
al mondo.

Territorio e clima qui fanno la differenza, con forti escursioni termiche, con le Dolomiti
Patrimonio dell'Umanita dell'Unesco sullo sfondo e i vigneti coltivati fino a 800 metri
di altitudine.

I 70% del territorio trentino & posto sopra i 1000 metri di quota, il 20% sopra i 2000
e sono ben 94 le vette che superano i 3000 metri. E questo il Trentino, luogo in cui la
cultura della vite si infreccia con la storia e la montagna.

Oggi sono 69 le case spumantistiche associate all'lstituto Trento Doc, grandi e pic-
cole realta: il marchio si trova apposto su ogni bottiglia di circa 260 etichette di
pregio, con stili e personalita diverse, capaci di abbinarsi al meglio, sia ai piatti
della tradizione italiana, che a quelli pit fantasiosi della cucina internazionale. La
versatilitd di Trentodoc, infatti, & dovuta principalmente dalla sua freschezza, regala-
ta dalla montagna, e dalla sua sapiditd, data dall’influenza dei terreni dolomitici. Le
case spumantistiche poi, con il grande impegno della pratica dei lunghi affinamenti
permettono di proporre al consumatore finale dei Trentodoc particolarmente evoluti,
eleganti, equilibrati e raffinati.

Trentodoc & apprezzato da Tom Stevenson, uno dei pib importanti esperti mondiali di
bollicine e ideatore del concorso Champagne & Sparkling Wine World Championships
(CSWW(C), che per ben cinque edizioni consecutive lo ha premiato come miglior
spumante d'ltalia.

www.trentodoc.com

TRENTODOC

Dal 2020, I'lstituto Trento Doc ha messo a disposizione di appassionati, fecnici e viaggiatori
un'Applicazione mobile, pensata per accompagnare le persone dlla degustazione, nei
momenti conviviali a casa e al ristorante, o durante un viaggio.

.\_J.l-.

H"" Lﬁ o
’]

Se vuoi puoi scaricarla inquadrando
il Qr code che trovi qui: [El
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Antica Osteria Cera
Campagna Lupia [VE]

pag. 306

Enrico Bartolini al Mudec

Milano
pag. 236

Da Caino
Montemerano [GR]
pag. 532

Dani Maison
Ischia [NA]
pag. 781

Enoteca La Torre Villa Laetitia
Roma
pag. 669

Harry's Piccolo
Trieste

pag. 416

Krésios

Telese Terme [BN]
pag. 813

Lido 84
Gardone Riviera [BS]
pag. 220

La Madia
Licata [AG]
pag. 914

Miramonti I'Altro
Concesio [BS]
pag. 212

La Peca
Lonigo [VI]
pag. 318

I Tenerumi del Therasia Resort
Vulcano [ME]
pag. 948
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Andrea Aprea Ristorante
Milano
pag. 233

L'Argine a Venco
Dolegna del Collio [GO]
pag. 404

Berton
Milano
pag. 237
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Bollicine di Montagna

Contrada Bricconi
Oltressenda Alta [BG]
pag. 275

DaGorini
Bagno di Romagna [FC]
pag. 429

Don Alfonso 1890
Massa Lubrense [NA]
pag. 783

Taverna Estia
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pag. 769

Dalla Gioconda
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pag. 574

Idylio by Apreda del The
Pantheon Iconic Rome Hotel
Roma

pag. 675

Laite
Sappada [UD]
pag. 413

Il Luogo Aimo e Nadia
Milano
pag. 252

Marotta Ristorante
Castel Campagnano [CE]
pag. 775

Pasha
Polignano a Mare [BA]
pag. 851

Dal Pescatore Santini
Canneto sull'Oglio [MN]
pag. 205

1l Piccolo Principe del Grand
Hotel Principe di Piemonte
Viareggio [LU]

pag. 558

Villa Maiella

Guardiagrele [CH]
pag. 722

Zia Restaurant
Roma
pag. 698
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IL DIALOGO TRA TEMPO E MATERIA IN UNA CUVEE DI RARA ARMONIA,
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4 Archi
Milo [CT]
pag. 920

Abbamele Osteria
Mamoiada [NU]
pag. 970

Agra Mater
Colmurano [MC]
pag. 570

Da Amerigo
Valsamoggia [BO]
pag. 476

Angiolina
Pisciotta [SA]
pag. 798

Antica Osteria del Mirasole
con Locanda

San Giovanni in Persiceto [BO]
pag. 473

Antica Trattoria del Gallo
Gaggiano [MI]
pag. 218

Antichi Sapori
Andria [BT]
pag. 827

L'Arcangelo Vino e Cucina
Roma
pag. 660

Arieddas - La Cucina della
Marmilla

Sanluri [SU]

pag. 975

Masseria Barbera
Minervino Murge [BT]
pag. 843

La Brinca
Ne [GE]
pag. 173
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Buatta Cucina Popolana
Palermo
pag. 926

Buccia
Sabaudia [LT]
pag. 702

Da Burde
Firenze
pag. 506

Il Capanno
Spoleto [PG]
pag. 615

Trattoria del Cimino dal 1895
Caprarola [VT]
pag. 635

Consorzio
Torino
pag. 136

Al Convento - Casa Torrente
Cetara [SA]
pag. 777

Caffé La Crepa
Isola Dovarese [CR]
pag. 224

Ai Due Platani
Parma
pag. 460

Ostreria Fratelli Pavesi
Podenzano [PC]
pag. 463

Futura Osteria
Monteriggioni [SI]
pag. 534

Grappolo d'Oro
Roma
pag. 674

Osteria Lagrandissima
Milano
pag. 251
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SAN PIETRO DI BARBOZZA,
UN EXTRA BRUT
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12 MESI DI SOSTA

SUI LIEVITI PER ESALTARE
L'ELEGANZA DELLA
CUCINA D'AUTORE.
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| SAN PLETRO 01 BARBOZZA

VALDO

Seguici su: f Valdo Spumanti valdo_spumanti in VALDO Spumanti it.valdo.com
Casa Valdo: casavaldo.countryhouse casavaldo.it
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Lerchner's in Runggen

San Lorenzo di Sebato/Sankt Lorenzen
[BZ]

pag. 386

La Madia
Brione [BS]
pag. 203

Osteria dei Maltagliati
Torano Nuovo [TE]
pag. 738

Locanda Mariella
Calestano [PR]
pag. 439

Nerodiseppia
Trieste
pag. 417

Nu Trattoria Italiana dal 1960
Acuto [FR]
pag. 626

AIlP Osteria Bottega
Bologna
pag. 435

Osteria della Villetta dal 1900
Palazzolo sull'Oglio [BS]
pag. 278

La Piola
Alba [CN]
pag. 92

Taverna del Porto
Tricase [LE]
pag. 857

Pretzhof
Val di Vizze/Pfitsch [BZ]
pag. 389

La Sangiovesa
Santarcangelo di Romagna [RN]
pag. 474
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SantoPalato
Roma
pag. 693

I Sapori di Marianna
Maratea [PZ]
pag. 869

Sora Maria e Arcangelo
Olevano Romano [RM]
pag. 652

Stella
Perugia
pag. 612

Lo Stuzzichino
Massa Lubrense [NA]
pag. 785

La Tavernetta al San Lorenzo
si Alberga

Spezzano della Sila [CS]

pag. 894

Tischi Toschi
Taormina [ME]
pag. 944

Trippa
Milano
pag. 266

Vecchia Marina
Roseto degli Abruzzi [TE]
pag. 734

Villa Rosa - La casa di Lella
Vico Equense [NA]
pag. 816

Vino e Cibo
Senigallia [AN]
pag. 590

Trattoria Visconti dal 1932
Ambivere [BG]
pag. 194
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Petra.
Dove la Costa Toscana si fa vino.
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Antica Bottega del Vino
Verona
pag. 348

La Baita
Faenza [RA]
pag. 446

CIZ - Cantina e Cucina
Milano
pag. 241

I Cugini di Torino
Nizza Monferrato [AT]
pag. 121

Del Gatto
Anzio [RM]
pag. 630

Enoteca della Valpolicella
Fumane [VR]
pag. 313
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Avellino

pag. 765
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Roma

pag. 676

Innocenti Wines
Poggibonsi [SI]
pag. 544

L'Enoteca Marcucci
Pietrasanta [LU]
pag. 538

Da Nando
Mortegliano [UD]
pag. 408

Enoteca Quattro Ruote
Montalto di Castro [VT]
pag. 651

Salumeria Roscioli
Roma
pag. 692

Vinoveritas
Palermo
pag. 930
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DEL VINO
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Ba Restaurant Kohaku
Milano Roma

pag. 235 pag. 680

Gong Oriental Attitude Moi Omakase
Milano Prato

pag. 246 pag. 546

Il Gusto di Xinge Nomisan
Firenze Roma

pag. 510 pag. 683

1IYO Restaurant Vero - Omakase Rooftop
Milano Nola [NA]

pag. 250 pag. 796

Il Vizio all'Hotel Quattrotorri

Perugia

pag. 613
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Ahimeé Lanzani Bottega & Bistrot

Bologna Brescia

pag. 431 pag. 200
Baccano Nana Piccolo Bistro

Roma Senigallia [AN]

pag. 662 pag. 587
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Firenze Montebelluna [TV]

pag. 507 pag. 322
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pag. 323 pag. 850
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Modena Fabriano [AN]

pag. 455 pag. 573
Scannabue
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pag. 142
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pag. 110
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ACQUA PANNA
S.PELLEGRINO

INSIEME
conGUSTO

SANPELLEGRINO.COM | O YouTube @
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Acqua Panna - S. Pellegrino

CUOCO EMERGENTE

ANDREA DE LILLO

Ristorante NIN
Brenzone sul Garda (VR)
pag. 304
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SAY PARTESA

10 dll GENERATIONS
OF WINE LOVERS
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Partesa

LA NOVITA
DELL'ANNO
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Umbria in purezza

Una Cantina immersa nella natura, tra boschi, oliveti e vigne.
Ci ispiriamo al territorio per realizzare vini autentici,
eleganti e artigiani.

ﬁ rmy
BT
CASTELLO

MONTE VIBIANO

UMBRIA
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Castello Monte Vibiano

IL RISTORANTE
DELLANNO
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Pastificio dei Campi

MIGLIOR PROPOSTA
DI PIATTI DI PASTA

Dina
Gussago (BS)
3



Ricette

dovefarinadiventaarte’ inquadra qui

UNA GRAN PASTA

QUAGLIA

dily WLHFEECIRSSEM

T. +39 0429 649118 petra.lafarina @ farinapetra www.farinapetra.it
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Petra Molino Quaglia

MIGLIOR PANE
IN TAVOLA

Sottovoce del Vista Lago di Como

Como



THE BRANDING CREW

FRANTOIO DI SANTA TEA

REGGELLO - FIRENZE
Casa fondata nel 1426

OLTRE L'OLIO,
LA TRADIZIONE

DAL 1585 SELEZIONIAMO LE NOSTRE
MIGLIORI OLIVE E LE TRASFORMIAMO
IN UN GUSTO AUTENTICO

ANTOIO o SANTA TEA E INCONFONDIBILE.

OLIVE VERDI

GONNELLI
v

WWW.GONNELLI1585.1T NATURA, SENZ’ALTRO. INFO@GONNELLI1585.1T
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Frantoio di Santa Téa

RISTORANTE

CHE VALORIZZA

AL MEGLIO

L'OLIO EVO ITALIANO
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FATE UAMORE
CON IL TESSUTO.

L’ELEGANZA NEL LAVORO

/g

GOEIiD]iIN“

C@/@/é& 1647

Abbigliamento professionale pensato per chi lavora
con precisione, passione e un tocco di piacere

PRENOTA UNA
VISITA
SARTORIALE

RICHIEDI IL CATALOGO
ESCLUSIVO

RICEVI UN CAMPIONE
«SECONDA PELLE»

CiS Isola 2 Lotto 215

80035 Nola (NA) Email: info@goeldlincollection.it @ @GOELDLINCOLLECTIONOFFICIAL
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Goeldlin Chef

MENU
DEGUSTAZIONE
DELL'ANNO

Rimini
ppppppp



Iizzat.é conikcontributo del MASAFE

del Decreto.n 0676276 del 24.12.2024 ¥

rea

La denominazione Alto Adige DOC é relativa a

un piccolo territorio dove convivono elementi
diversi che, in questa terra, riescono ad accordarsi
in un’unica armonia. Vigneti baciati dal sole medi-
terraneo e cresciuti nel territorio alpino; tradizio-
nale raccolta a mano e vinificazione operata da
vignaioli esperti e apprezzati in tutto il mondo.
Tutto questo sono i vini Alto Adige DOC.

DELLA SOVRANITA ALIMENTARE

MINISTERO DELL’AGRICOLTURA I I
E DELLE FORESTE

Vini Alto Adige DOC

quando il vino racconta-un territorio

Wein
Vini

www.vinialtoadige.com

fJCXinJoXJ Ip)
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Consorzio Vini Alto Adige

MIGLIOR PROPOSTA
VEGETARIANA

Due Camini
a Borgo Egnazia

aaaaaa (BR)
pag. 833



Gelato Soft, il tuo nuovo Dessert

== callabriga

jceteam1927.it
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Ice Team 1927 Cattabriga

MIGLIOR GELATO
AL RISTORANTE

Lunasia del’Hotel
Plaza e de Russie
Viareggio (LU)

pag.556



VITE (COLTE,

CANTINE IN BAROLO

“Il passito LA BELLA ESTATE
¢ intenso nelle sue note
di noci, rosa e pepe;
la bocca lunga, dolce e continua”

GAMBERO ROSSO

VITECOLTE.IT
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La Bella Estate Vite Colte

| PASTRY CHEF
DELLANNO

ALESSIO MICHAEL FEDERICO
BILLECI BOIVIN MARRONE
Atelier Moessmer Campo del Da Lincosta
Norbert Drago al L'Aquila
Niederkofler Rosewood Hotel agq723
Brunico/Bruneck Castiglion del

(BZ) Bosco

pag. 370 Montalcino (SI)

pag. 528
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ANIMA VERGINE
bUST0 SUPERIORE

declinazione organolettica di bellezza

Dalle vigne sul mare ai filari di botti di rovere,
Cantine Florio racconta lanima autentica del Marsala.
Vieni a scoprire il nostro Vino Florio e le sue declinazioni
evolutive: il Marsala Vergine e il Marsala Superiore.

cantineflorio.it | visitaflorio@cantineflorio.it
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Cantine Florio

MIGLIOR
CARTA DEI VINI

San Domenico
Imola (BO)
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RUGGERI

VALDOBBIADENE

Dal Cru piu vocato di Valdobbiadene

e una lunga sosta sui lieviti.

www.ruggeri.it
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Ruggeri & C.

MIGLIOR PROPOSTA
AL BICCHIERE



DAL 1932

SANPELLEGRINO

LE BIBITE ITALIANE

Prova la versatilita
delle nostre Bibite Mixers

La gamma Mixers delle Bibite Sanpellegrino,
realizzata con ingredienti selezionati, € ideale per i tuoi cocktail.
Scopri Tonica Gusto Classico con note fresche e delicate,
estremamente bilanciate, Tonica Rovere secca e intensa,
con estratto dilegno dirovere, Ginger Beer speziato e deciso

grazie alla sua miscela di zenzeri unica.

ROVERE

NPELLEGRINO.CO]
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Bibite Sanpellegrino

MIGLIOR PROPOSTA
DI BERE MISCELATO

Eaté by The Sense Experience Resort
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SPECIALI

Casolaro Hotellerie

MIGLIOR OSPITALITA



Custodi della tradizione, pionieri dell'innovazione.

ROBERTO SAROTTO

Az. Agr. Roberto Sarotto - Neviglie, CN
www.robertosarotto.com



| PREMI
SPECIALI

Roberto Sarotto

MIGLIOR
SOMMELIER

CLIZIA ZUIN

Atto di Vito Mollica
a Palazzo Portinari Salviati

Firenze
pag. 504
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_Krombacher [}

AVBEEOROSS)

BEER OF CHOICE

LA GUSTI QUI:
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Krombacher

NO FOOD WASTE

Bottega Culinaria

San Vito Chietino (CH)
pag. 733



Anima contemporanea

Eleganza, raffinatezza, autenticita:
I'essenza della Valpolicella Classica, oggi.

FUMANE - VERONA
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SPECIALI

Cesari - Valpolicella

QUALITA PREZZO ©

Le Vigneron

Arvier [AO]

pag. 72

Le Rocche - Osteria in Treiso
Treiso [CN]

pag. 146

Piccolo Ristorante
Sarzana [SP]

pag.177

Opinabile

Brescia

pag.199

Toni del Spin

Treviso

pag.336

Apollonia

Nalles/Nals [BZ]

pag. 379

Osteria agli Antenati
San Lorenzo Isontino [GO]
pag. 411

DaGorini

Bagno di Romagna [FC]
pag.429

Osteria Le Panzanelle
Radda in Chianti [SI]

pag. 548

Hostaria Santa Lucia
Jesi [AN]

pag.575

Luce
Perugia
pag. 611

UMA Roma

Roma

pag. 697

Zenobi

Colonnella [TE]
pag.720

Osteria del Borgo
Larino [CB]

pag. 751

Acqua e Sale
Scafati [SA]

pag. 808

Taverna del Porto
Tricase [LE]

pag. 857

I Sapori di Marianna
Maratea [PZ]
pag.869

Agora

Rende [CS]

pag.889

Casa &Putia
Messina

pag.917
CUCINA.eat
Cagliari

pag. 961



BURRO DI FILIERA

LATTERIE INALPI
LA STRADA GIUSTA

inalpi **

B

LAVORIAMO OGNI GIORNO PER » O FILIERA

CONTRIBUIRE AL RAGGIUNGIMENTO
DEGLI OBIETTIVI DI SOSTENIBILITA
SOCIALE, ECONOMICA E AMBIENTALE
CHE COINVOLGONO TUTTI NOI. \
DALLE CERTIFICAZIONI AMBIENTALI,

AGLI SFORZI PER EVITARE SPRECHI,

FINO ALLA TUTELA DEI NOSTRI LAVORATORI,

VEDI IL NOSTRO CONCRETO IMPEGNO

QUOTIDIANO SU Inalpi.it/sostenibilita

@ LATTERIEl//%\.

mnaa
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Inalpi

TRADIZIONE FUTURA

GUIA MALTENO
Piccolo Ristorante
Sarzana [SP]

pag. 177

LORENZO DI BARI
Due Spade

Cernusco sul Naviglio [MI]
pag. 208

ANDREA SERAFINI
Casa Serafini

Borgo Tossignano [BO]
pag. 437

ELISA MASONI
Molino Trattoria
Moderna
Calenzano [FI]

pag. 491

PAOLO PANICCIA
Contrada San Savino
Civitanova Marche [MC]
pag. 569

ANASTASIA PARIS
Futura

Roma

pag. 671



SPEHILSIRAVEARRRAPVE
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TEXTURE SoFFICE
€ AVVOLGENTE

\

PER STRUTTURE
COMPATTE
€ VoLUMINOSE

GUSTo
Gol.oSo

ECCELLENTI

Il Mascarpone Latterie Inalpi con la sua
consistenza avvolgente e il suo gusto goloso,
diventa il cuore di ogni ricetta dolce e salata.
Scopri come la sua consistenza soffice

e compatta trasforma ogni preparazione

in un capolavoro di cremosita e golosita.
Ogni cucchiaio & un invito a scoprire
qualcosa di speciale.

. ;. &
L
i www.Inalpi.it

®0O
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SPECIALI

Inalpi

TRADIZIONE FUTURA

SALVATORE
GIUGLIANO

Mimi alla Ferrovia
Napoli

pag .791

DIANA PIA PIGNATELLI
Le Caselle

Rignano Garganico [FG]

pag. 853

LIBERO RATTI

Il Rifugio dell’Elda Hotel
Monte Sant’Angelo [FG]

pag. 844

ANTONIO MINUTI
Ethica Chef’s

Table and Garden
Taormina [ME]

pag. 942
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KimMBO

il Ca/ﬁ ol M/voﬁ
TUTTA NAPOLI IN UN CAFFE.

www.kimbo.it
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Kimbo

MIGLIOR RISTORANTE
ITALIANO
ALL'ESTERO

kkkkkkk



Rurale o COfl.na"‘Z'atO Regione Toscana
Uiy of dall'Unione europea

2025-2027

CAMPAGNA CHIANTI CLASSICO A D.0. REALIZZATA NELL'AMBITO DELL'INTERVENTO SRG10 2023 “PROMOZIONE DEI PRODOTTI DI QUALITA" DEL COMPLEMENTO
PER LO SVILUPPO RURALE DELLA TOSCANA 2023/2027, COFINANZIATO CON IL FONDO EUROPEO AGRICOLO PER LO SVILUPPO RURALE (FEASR)

CHIANTI CLASSICO. CUSTODI DEL FUTURO.

Dal 1716 abbiamo lavorato ogni giorno per curare
e proteggere le colling, i boschi, i preziosi vigneti
e uliveti che hanno reso iconico il nostro territorio.

Nel Chianti Classico la terra e in prestito dalle
generazioni future. [ 'H‘

CHIANTICLASSICO.COM O®EO '

BEVI RESPONSABILMENTE




Come leggere la guida

RISTORANTI
FORCHETTE

| migliori locali sono
contraddistinti da una,
due o tre forchette,

a seconda del grado

di “eccellenza™

U
da 75a79/100 w

I
da 80 a 89/100 w

Iy
da 90a 100/100 ww

* Indica la

sospensione di giudizio:
il locale ha aperto i battenti
oppure cambiato gestione in
chiusura di guida

PUNTEGGI

801

43 Cucina
14 Cantina
23 Servizio

Il punteggio € espresso in
centesimi. | voti prendono in
esame cucina, cantina e servizio

| puntia
disposizione sono cosi ripartiti:

50 per la cucina
20 per la cantina
30 per il servizio

TRATTORIE

Le migliori trattorie
sono contraddistinte
da uno, due o tre
gamberi, a seconda
del grado

di “eccellenza™

buono «
ottimo [ o ol
eccellente P gt g’ et

WINE BAR

| migliori wine bar
sono contraddistinti
da uno, due o tre
bottiglie,

a seconda del grado
di “eccellenza™

buono

ottimo [i

eccellente h

INTERNAZIONALI

I migliori locali internazionali
sono contraddistinti da uno,
due o tre mappamondi,

a seconda del grado

di “eccellenza™

buono @
@®
eccellente @@@

ottimo

BISTROT

| migliori bistrot sono
contraddistinti da uno,
due o tre tavole,

a seconda del grado

di “eccellenza™

buono oic
ottimo W R
eccellente WA kI FIH

AGRITURISMI

| migliori agriturismi sono
contraddistinti da uno, due o
tre forchette, gamberi o tavole
a seconda del grado di
“eccellenza”

= 4

AVANGUARDIE

I locali che propongono una
cucina di particolare
sperimentazione e ricerca:
un'esperienza di rottura fuori
dagli schemi classici

©

1 PREMI
QUALITA/PREZZO

locali con un rapporto qualita/
prezzo particolarmente
conveniente

SPECIFICHE

¢ Chiuso:

riposo settimanale

« Coperti:

capienza massima
del locale all’interno

FASCE DI PREZZO
€ fino a 50 euro
€€ da5la75euro
€€€ da76a 120 euro
€€€€ oltre 121 euro

£ ¢ ristoranti
con camere
mtavoli all'aperto
& accessibile
ai disabili
\ menu per celiaci
© menu per bambini
M menu o piatti
per vegetariani
ammessi gli
animali di piccola
taglia

A | nuove segnalazioni

AVVERTENZE

Le informazioni di servizio
sono fornite dai proprietari dei
vari esercizi. La redazione

non € quindi responsabile

di eventuali cambiamenti.

| numeri telefonici indicati sono
quelli che risultavano attivi

al 5 settembre 2025

61





