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Non si accettano le mezze porzioni

Cos’è l’Italia? È un piatto di tajarin a Monforte e il pesce stocco ‘a ghiotta a Messina. 
È l’enfasi visionaria di Bottura in via Stella a Modena e la tenacia di Giovanni Milana a 
Olevano Romano. È il grande ristorante borghese di città e l’enoteca un po’ fighetta 
con cucina. In una parola, un mosaico che non conosce confini netti. Cos’è questa 
guida? È il racconto ragionato di tutto questo. Non un elenco di indirizzi, ma un 
viaggio nei territori: una guida di carta, che prende per mano il lettore e lo accompa-
gna a scoprire l’Italia dei sapori. E lo fa con scelte nette.
Lo dimostrano i premi speciali. Il ristorante dell’anno è La Madia a Brione. Fermenta-
zioni, ricerca, invenzione continua: Michele Valotti ha trasformato un repertorio 
classico in un laboratorio contemporaneo. È la prova che la trattoria non è solo 
custodia ma può diventare avanguardia. Il menu degustazione dell’anno è quello di 
Jacopo Ticchi, Da Lucio, una nave pirata ancorata sulla darsena di Rimini. Riscrive le 
regole del fine dining, c’è il tempo dei crudi e quello dei cotti, piatti al centro tavola, 
un servizio agile e un’idea che rompe formalità e rimette al centro il gesto più 
italiano: la condivisione. La cantina dell’anno? L’incredibile archivio enologico de il San 
Domenico di Imola: bottiglie di decenni fa, in alcuni casi anche centenarie, racconta-
no come è cambiato il gusto, il nostro passato e il nostro futuro. Come siamo 
cambiati noi.
E poi le nuove Tre Forchette. Storie di passaggi di testimone: maestri che lasciano un 
segno, allievi che rilanciano con sensibilità diverse. Contrada Bricconi, con Michele 
Lazzarini, allievo di Niederkofler, ha riportato in vita un borgo del XV secolo in Val 
Seriana. Zia, a Roma, con Antonio Ziantoni, formatosi da Anthony Genovese, 
raggiunge il traguardo con una cucina raffinata e attuale. Marotta, nell’Alto Caserta-
no, porta l’alta cucina in un territorio che fino a ieri sembrava lontano da certi 
scenari, dopo l’esperienza nella scuola di Crippa. Villa Maiella vede finalmente 
riconosciuto il suo grande percorso familiare, mentre Il Luogo Aimo e Nadia torna 
con la solidità di chi non si è mai fermato.
Mentre i vertici si rinnovano, le osterie di provincia restano presidio sociale. A 
Caprarola come a Milo, continuano a essere baluardi di comunità, sale dove tre 
generazioni siedono insieme. Sono i nostri Gamberi, il simbolo che da sempre 
custodisce la cucina di tradizione, quella più vicina alla vita quotidiana e al cuore dei 
territori. La Tavola, al suo secondo anno, fotografa questa fluidità: bistrot, locali che 
mescolano rigore e spensieratezza, inglobando gastronomie, pescherie o macellerie 
con format innovativi. E il vino si intreccia a questo racconto: non più solo scaffali e 
mescita, ma spazi dove bottiglie e cucina dialogano, creando nuove occasioni 
d’incontro. Le Tre Bottiglie celebrano proprio questa evoluzione.
Per la prima volta abbiamo dato spazio agli agriturismi, che possono nascondere 
grandi trattorie come inaspettati fine dining o bistrot. E siamo andati oltre confine 
con una una sezione dedicata alla ristorazione italiana all’estero. Perché a volte 
bisogna uscire per capirsi meglio. Da lontano i contorni della cucina italiana si vedono 
più netti: semplicità, riconoscibilità, identità. È lì che misuriamo quanto il nostro 
patrimonio gastronomico sia amato, e quanto i valori che porta con sé parlino una 
lingua universale.
Dietro questa Guida c’è il lavoro di oltre 100 professionisti. Un lavoro maniacale, 
libero, indipendente. Seguite i nostri consigli di viaggio a inizio regione, perdetevi tra 
strade secondarie, piazze di provincia, città d’arte. Metteteci alla prova: vi portiamo a 
tavola, il resto tocca a voi.

Lorenzo Ruggeri



TREFORCHETTE

LE 69 CASE SPUMANTISTICHE TRENTODOC

ABATE NERO / ALTEMASI / BALTER / BELLAVEDER / BORGO DEI POSSERI / CANTINA 

ALDENO / CANTINA D'ISERA / CANTINA DI RIVA / CANTINA ENDRIZZI ELIO E F.LLI 

/ CANTINA FURLETTI GABRIELE  / CANTINA MICHELE SARTORI / CANTINA MORI 

COLLI ZUGNA / CANTINA RESOM / CANTINA ROMANESE / CANTINA ROTALIANA DI 

MEZZOLOMBARDO / CANTINA ROVERÈ DELLA LUNA AICHHOLZ / CANTINA SALIM / 

CANTINA SALIZZONI / CANTINA SOCIALE DI TRENTO / CANTINA TOBLINO / CANTINE 

LEVII / CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA / CENCI TRENTINO / CESARINI SFORZA 

SPUMANTI / CONTI BOSSI FEDRIGOTTI / CORVÉE / DE VIGILI  / DOLOMIS / ENDRIZZI 

/ ETYSSA / FERRARI TRENTO / FONDAZIONE EDMUND MACH / GAIERHOF / LETRARI 

/ LEVIDE / MADONNA DELLE VITTORIE / MAN SPUMANTI / MARCHESI GUERRIERI 

GONZAGA / MAS DEI CHINI / MASO MARTIS / MASO NERO / MASO POLI / METIUS 

/ MITTESTAINER / MONFORT / MOSER / OPERA / PEDROTTI SPUMANTI / PISONI 

F.LLI  / PRAVIS / RESS / REVÌ / ROENO / ROSSI / ROTARI  / SAN MICHAEL / SEITERRE 

/ SIMONCELLI ARMANDO / SPAGNOLLI SPUMANTI  / TENUTA GOTTARDI / TENUTA 

MASO CORNO / TENUTE VIDI / TERRE DEL LAGORAI / TONINI VITICOLTORI IN ISERA / 

VALENTINI DI WEINFELD / VILLA CORNIOLE / VITICOLTORI IN AVIO / WALLENBURG / 

ZANOTELLI ELIO & F.LLI 
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TRENTODOC, BOLLICINE DI MONTAGNA

La produzione di metodo classico inizia in Trentino più di 150 anni fa, tanto che la 
Doc Trento è stata la prima riconosciuta in Italia per questa tipologia, fra le prime 
al mondo.

Territorio e clima qui fanno la differenza, con forti escursioni termiche, con le Dolomiti 
Patrimonio dell’Umanità dell’Unesco sullo sfondo e i vigneti coltivati fino a 800 metri 
di altitudine.

ll 70% del territorio trentino è posto sopra i 1000 metri di quota, il 20% sopra i 2000 
e sono ben 94 le vette che superano i 3000 metri. È questo il Trentino, luogo in cui la 
cultura della vite si intreccia con la storia e la montagna.

Oggi sono 69 le case spumantistiche associate all’Istituto Trento Doc, grandi e pic-
cole realtà: il marchio si trova apposto su ogni bottiglia di circa 260 etichette di 
pregio, con stili e personalità diverse, capaci di abbinarsi al meglio, sia ai piatti 
della tradizione italiana, che a quelli più fantasiosi della cucina internazionale. La 
versatilità di Trentodoc, infatti, è dovuta principalmente dalla sua freschezza, regala-
ta dalla montagna, e dalla sua sapidità, data dall’influenza dei terreni dolomitici. Le 
case spumantistiche poi, con il grande impegno della pratica dei lunghi affinamenti 
permettono di proporre al consumatore finale dei Trentodoc particolarmente evoluti, 
eleganti, equilibrati e raffinati.

Trentodoc è apprezzato da Tom Stevenson, uno dei più importanti esperti mondiali di 
bollicine e ideatore del concorso Champagne & Sparkling Wine World Championships 
(CSWWC), che per ben cinque edizioni consecutive lo ha premiato come miglior 
spumante d’Italia.

www.trentodoc.com

Dal 2020, l’Istituto Trento Doc ha messo a disposizione di appassionati, tecnici e viaggiatori 
un’Applicazione mobile, pensata per accompagnare le persone alla degustazione, nei 
momenti conviviali a casa e al ristorante, o durante un viaggio.

il Qr code che trovi qui:
Se vuoi puoi scaricarla inquadrando 
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CUOCO emergente

ANDREA DE LILLO
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Umbria in purezza
Una Cantina immersa nella natura, tra boschi, oliveti e vigne. 

Ci ispiriamo al territorio per realizzare vini autentici, 
eleganti e artigiani. 
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La Madia
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di piatti di pasta
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i premi
speciali
Petra Molino Quaglia

Sottovoce del Vista Lago di Como
Como
pag. 210

miglior pane
in tavola



www.gonnelli1585.it info@gonnelli1585.it

Oltre l’olio,
la tradizione
Dal 1585 selezioniamo le nostre 
migliori olive e le trasformiamo
in un gusto autentico
e inconfondibile.

Frantoio di Santa Tea_ADV 2025.indd   1Frantoio di Santa Tea_ADV 2025.indd   1 26/06/25   09:1826/06/25   09:18
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i premi
speciali
Frantoio di Santa Téa

CasaLeali
Puegnago del Garda (BS)
pag. 280

ristorante 
che valorizza
al meglio
l'olio evo italiano
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i premi
speciali
Goeldlin Chef

Da Lucio
Rimini 
pag. 468

menu
degustazione
dell'anno
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i premi
speciali
Consorzio Vini Alto Adige

Due Camini 
a Borgo Egnazia
Fasano (BR) 
pag. 833

miglIor proposta
vegetariana
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i premi
speciali
Ice Team 1927 Cattabriga

Lunasia dell’Hotel 
Plaza e de Russie 
Viareggio (LU)
pag.556

miglior GELATO 
AL RISTORANTE
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i premi
speciali
La Bella Estate Vite Colte

ALESSIO 
BILLECI 

Atelier Moessmer 
Norbert 
Niederkofler
Brunico/Bruneck 
(BZ) 
pag. 370

i pastry chef
dell'anno

MICHAEL 
BOIVIN 

Campo del 
Drago al 
Rosewood Hotel 
Castiglion del 
Bosco

Montalcino (SI)
pag. 528

FEDERICO
MARRONE

Da Lincosta

L'Aquila
pag. 723
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i premi
speciali
Cantine Florio

San Domenico
Imola (BO)
pag. 450

miglior
carta dei vini
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i premi
speciali
Ruggeri & C.

Villa Maiella
Guardiagrele (CH)
pag. 722

miglior proposta
al bicchiere
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i premi
speciali
Bibite Sanpellegrino

Eaté by The Sense Experience Resort
Follonica (GR)
pag. 519

miglior proposta
di bere miscelato
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i premi
speciali
Casolaro Hotellerie

Bu:r
Milano
pag. 239

MIGLIOR OSPITALITÀ
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i premi
speciali
Roberto Sarotto

CLIZIA ZUIN

Atto di Vito Mollica 
a Palazzo Portinari Salviati
Firenze
pag. 504

miglior 
sommelier
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i premi
speciali
Krombacher

Bottega Culinaria
San Vito Chietino (CH) 
pag. 733

no food waste



CESARI_ GamberoRosso2025_tracciato.indd   1CESARI_ GamberoRosso2025_tracciato.indd   1 01/07/25   15:1801/07/25   15:18



CESARI_ GamberoRosso2025_tracciato.indd   1CESARI_ GamberoRosso2025_tracciato.indd   1 01/07/25   15:1801/07/25   15:18

53

i premi
speciali
Cesari - Valpolicella

Le Vigneron 
Arvier [AO]
pag. 72

Le Rocche - Osteria in Treiso 
Treiso [CN]
pag. 146

Piccolo Ristorante
Sarzana [SP]
pag.177

Opinabile 
Brescia
pag.199

Toni del Spin
Treviso
pag.336 

Apollonia
Nalles/Nals [BZ]
pag. 379 

Osteria agli Antenati 
San Lorenzo Isontino [GO]
pag. 411 

DaGorini 
Bagno di Romagna [FC]
pag.429 

Osteria Le Panzanelle
Radda in Chianti [SI]
pag. 548

Hostaria Santa Lucia
Jesi [AN]
pag.575 

Luce
Perugia 
pag. 611 

UMA Roma
Roma
pag. 697 

Zenobi
Colonnella [TE]
pag.720 

Osteria del Borgo
Larino [CB]
pag. 751

Acqua e Sale
Scafati [SA]
pag. 808

Taverna del Porto
Tricase [LE]
pag. 857

I Sapori di Marianna
Maratea [PZ]
pag.869

Agorà
Rende [CS]
pag.889 

Casa &Putia
Messina 
pag.917

CUCINA.eat
Cagliari
pag. 961

qualitÀ prezzo
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i premi
speciali
Inalpi

tradizione futura

GUIA MALTENO
Piccolo Ristorante
Sarzana [SP]
pag. 177

LORENZO DI BARI
Due Spade
Cernusco sul Naviglio [MI]
pag. 208

ANDREA SERAFINI
Casa Serafini
Borgo Tossignano [BO]
pag. 437

ELISA MASONI
Molino Trattoria 
Moderna
Calenzano [FI]
pag. 491

PAOLO PANICCIA
Contrada San Savino
Civitanova Marche [MC]
pag. 569

ANASTASIA PARIS
Futura
Roma 
pag. 671





5757

i premi
speciali
Inalpi

tradizione futura

SALVATORE 
GIUGLIANO
Mimì alla Ferrovia
Napoli 
pag .791

DIANA PIA PIGNATELLI
Le Caselle
Rignano Garganico [FG] 
pag. 853

LIBERO RATTI
Il Rifugio dell’Elda Hotel
Monte Sant’Angelo [FG]
pag. 844

ANTONIO MINUTI
Ethica Chef’s 
Table and Garden 
Taormina [ME]
pag. 942



TUTTA NAPOLI IN UN CAFFÈ.

www.kimbo.it
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i premi
speciali
Kimbo

Clara Restaurant
Bangkok
pag. 979

miglior ristorante
italiano
all'estero
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RISTORANTI
FORCHETTE
I migliori locali sono 
contraddistinti da una, 
due o tre forchette, 
a seconda del grado 
di “eccellenza”: 

da 75 a 79/100  	                  

da 80 a 89/100	             

da 90 a 100/100       
 
                       
            Indica la   
           sospensione di giudizio: 
il locale ha aperto i battenti 
oppure cambiato gestione in 
chiusura di guida

PUNTEGGI

80	 	
43 Cucina 
14 Cantina 
23 Servizio

Il punteggio è espresso in 
centesimi. I voti prendono in 
esame cucina, cantina e servizio

I punti a 
disposizione sono così ripartiti:

50 per la cucina
20 per la cantina
30 per il servizio

TRATTORIE 
Le migliori trattorie
sono contraddistinte
da uno, due o tre
gamberi, a seconda 
del grado
di “eccellenza”:

buono 		  

ottimo                        

eccellente                

I PREMI
QUALITÀ/PREZZO
locali con un rapporto qualità/
prezzo particolarmente 
conveniente

SPECIFICHE
• Chiuso:
riposo settimanale 
• Coperti: 
capienza massima 
del locale all’interno

FASCE DI PREZZO
€       fino a 50 euro
€€     da 51 a 75 euro
€€€   da 76 a 120 euro
€€€€ oltre 121 euro

4	 ristoranti 
	 con camere

X	tavoli all’aperto
h	 accessibile  
	 ai disabili
2	 menu per celiaci
B	 menu per bambini
W	 menu o piatti 
	 per vegetariani
k	 ammessi gli 
	 animali di piccola
	 taglia

	 nuove segnalazioni

AVVERTENZE
Le informazioni di servizio 
sono fornite dai proprietari dei 
vari esercizi. La redazione 
non è quindi responsabile 
di eventuali cambiamenti. 
I numeri telefonici indicati sono 
quelli che risultavano attivi 
al 5 settembre 2025

Come leggere la guida

WINE BAR
I migliori wine bar
sono contraddistinti
da uno, due o tre 
bottiglie, 
a seconda del grado 
di “eccellenza”:

buono 	

ottimo 	

eccellente	

INTERNAZIONALI
I migliori locali internazionali 
sono contraddistinti da uno, 
due o tre mappamondi, 
a seconda del grado 
di “eccellenza”:

buono 	   

ottimo 	

eccellente	

BISTROT
I migliori bistrot sono 
contraddistinti da uno, 
due o tre tavole, 
a seconda del grado 
di “eccellenza”:

buono 	

ottimo 

eccellente	

AGRITURISMI
I migliori agriturismi sono 
contraddistinti da uno, due o 
tre forchette, gamberi o tavole 
a seconda del grado di 
“eccellenza”

          

AVANGUARDIE
I locali che propongono una 
cucina di particolare 
sperimentazione e ricerca: 
un'esperienza di rottura fuori 
dagli schemi classici

*




